
REGINA Course

5,000/per

Appetizer
フランス産マグレ鴨胸肉の軽い燻製のキノコ包み

or

タスマニアサーモンと北海道産帆立貝

アスパラガスのシャルロット仕立て

Pasta
本日のパスタ料理

変更

+1,800　フォアグラのポアレ　ホクホク大根添え

Fish
RYUDUKI特製ブイヤベース　～メルバトースト添え～

変更

+1,200　カナダ産オマール海老のグラタン仕立て　RYUDUKIスタイル

Meat
スペイン産イベリコ豚肩ロース肉のロースト

変更

+1,500　黒毛和牛赤身肉（しんしん）のグリエ

わさび添え

Dessert
本日のデザート

カフェ


